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Somos una empresa familiar fundada en

1978, especializada en cocina local y

menús saludables y equilibrados para los

más pequeños. Elaboramos más de

35.000 menús diarios y somos líderes en

Vizcaya.

Sobre
nosotros



Calidad, confianza y
compromiso con las

familias



Productos
locales y de

cercanía

Menús
equilibrados
adaptados a
cada etapa
educativa

Incorporación
progresiva de
ingredientes
ecológicos

Compromiso con
la calidad, el

sabor y los hábitos
saludables

Nuestros Principios



COCINA
IN SITU

A partir del próximo curso, pasamos del
sistema de CATERING a un modelo de

COCINA IN SITU en el Colegio
Salesianos de Deusto.

Curso 2026-2027

Mejor calidad de los
alimentos
Temperatura óptima
Presentación cuidada 
Una experiencia
gastronómica superior
para los alumnos.



Menús equilibrados

Menús adaptados a las
necesidades nutricionales de los
más pequeños, con texturas y

sabores apropiados para su edad.

Raciones adecuadas y variedad de
opciones que fomentan hábitos

alimenticios saludables en la
adolescencia.

Platos equilibrados que combinan
proteínas, verduras y carbohidratos
para mantener la energía durante

toda la jornada escolar.



Trabajamos con proveedores locales para

garantizar la frescura y calidad de nuestros

ingredientes. Apostamos por el producto de

cercanía y la incorporación progresiva de

ingredientes ecológicos en todos nuestros

menús.

PROXIMIDADProducto de



www.grupogasca.com

GASTRONOMÍA
CANTÁBRICA


